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AIS Calabria in viaggio
nel Sud della Francia!
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DAL 24 AL 28 OTTOBRE 2023
SEGNA LA DATA!!
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AIS Calabria va in Francia! [J[]
Viaggio enologico nel Sud della Francia

SEGNA LE DATE!
dal 24 al 28 ottobre 2023

Un viaggio unico e indimenticabile alla scoperta della
cultura e la storia della Francia meridionale, oltre
ovviamente alla sua produzione vinicola di alta
qualita.

POSTI LIMITATI

5 giorni / 4 notti
minimo 15 / massimo 20 persone

PROGRAMMA DEL VIAGGIO

24 ottobre: Napoli / Marsiglia / Aix-en-Provence



25 / 26 / 27 ottobre: Sud della Francia, a spasso
fra le denominazioni di Chateauneuf du Pape,
Gigondas, Tavel, Palette, Bandol, Provence

28 ottobre: Aix-en-Provence / Marsiglia / Napoli
Rientro

PRENOTAZIONI ENTRO E NON OLTRE
DOMENICA 27 AGOSTO 2023

PER ULTFERIORI INFO E PER
PRENOTARFE
--=> CLICCA QUI <---

MASTER ALTA FORMAZIONE AIS
Il nuovo percorso formativo di alta
specializzazione per i professionisti della
sala.

L’ARTE DELEASNSES BB ECCELLENZA.

Il nuovo percorso formativo di alta specializzazione
messo a punto da Associazione Italiana Sommelier e
rivolto a chi intende raggiungere una formazione
che sia in linea con i requisiti di eccellenza
richiesti dall’alta ristorazione, dagli ambienti piu
esclusivi dell’ospitalita, nonché dai piu affermati brand
nazionali e internazionali dell’enogastronomia.

Il Master di Alta Formazione ti fornira tutti gli
strumenti per diventare un ambito professionista
della sala, ricercato dalle migliori strutture.

Il corso, della durata di otto mesi, comprende 40
lezioni, per un totale di 270 ore di formazione in
aula a Milano, all’interno del nuovo hub della
sede centrale di AIS (via Ronchi, 9). Le lezioni si
terranno due volte alla settimana, nei giorni di lunedi e
martedi, per due settimane al mese, dalle ore 10.00
alle ore 18.00, con una pausa pranzo a cura di AlS,
dalle 14.00 alle 15.00.

L’inizio delle lezioni e previsto per il 9 ottobre 2023.
La prima parte del percorso didattico si concludera il
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12 dicembre 2023, per poi riprendere il 15 gennaio
2024, fino al 18 giugno. Seguiranno tre mesi di stage
e la conclusione delle lezioni il 17 settembre.

PER SCARICARE IL PROGRAMMA E IL
CALENDARIO DELLE LEZIONI CLICCA

QUI -> https://www.aisitalia.it/master-
alta-formazione-ais/

MASTER IN VINI E MERCATI MONDIALI
IX EDIZIONE

Sant’Anna

Scuola Universitaria Superiore Pisa

Il Master, giunto alla nona edizione, promosso dall’
Associazione Italiana Sommelier, ¢ organizzato
congiuntamente dalla Scuola Sant’Anna di Pisa,
dall’Universita di Pisa, dall’ Universita per Stranieri
di Siena e dall’Universita di Siena.

Il Master intende formare e consolidare una
professionalita oggi sempre piu richiesta in Italia
che riesca a comunicare, con le competenze sviluppate
nella fase di formazione in aula e di stage aziendale, il

valore aggiunto altamente identitario e culturale del
vino italiano al fine di poterlo promuovere e diffondere
sui nuovi mercati mondiali ed implementare la sua
presenza nei mercati emergenti, in espansione e in
quelli consolidati.

Al Master possono partecipare tutti coloro che hanno
conseguito una qualsiasi laurea di | livello
(triennale o bachelor, per chi I’ha conseguito all’estero)
o titolo equipollente. Possono altresi presentare
domanda di ammissione i laureandi, che abbiano
terminato gli esami di profitto prima dell’inizio del
Master e che prevedano di acquisire il titolo di accesso
nella sessione straordinaria dell’anno accademico
precedente I'inizio del Master stesso.

E’ possibile partecipare al Master anche iscrivendosi a
singoli moduli (massimo due, con esclusione del
corso AlS di Sommelier) o in qualita di uditori (con
partecipazione ai 3 moduli didattici - ma senza
conseguimento di crediti - e al corso AIS di Sommelier).

PER ULTERIORI INFORMAZIONI
CLICCA QUI ->


https://www.aisitalia.it/master-alta-formazione-ais/

https://www.santannapisa.it/it/formazion
e/vini-italiani-e-mercati-mondiali

552 Convention AIS - Genova

Associazione Italiana Sommelier

Il Congresso Nazionale dell’Associazione Italiana
Sommelier quest’anno cambia format e si trasforma in
una vera e propria Convention aperta al pubblico.

Un contenitore ricco di appuntamenti, dibattiti, itinerari
e iniziative su argomenti importantissimi e attuali
legati al “PAESAGGIO", il fil rouge della 55° edizione,
che leghera, in tutte le sue chiavi di lettura,
approfondimenti e progetti.

La Convention si svolgera a Genova dal 24 al 26
novembre 2023. Genova, la Superba, sara teatro di
importanti eventi: tre giorni, un programma
coinvolgente nel quale si terra anche il Consiglio
Nazionale, I’Assemblea dei soci, una tavola rotonda con
la partecipazione di nomi di grande rilievo.

PER ULTERIORI INFORMAZIONI
CLICCA QUI ->
https://www.aisitalia.it/evento/eventi-

ais/congresso-nazionale-
2021 /convention-ais-genova-2023/
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